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ESPERIENZA LAVORATIVA

1 DICEMBRE 2023 - 30 NOVEMBRE
2024

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

21 MARZ0 2023
* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

1 DICEMBRE 2022 - 30 NOVEMBRE
2023

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

Universita degli Studi di Firenze

Titolare di una borsa di ricerca finalizzata alla partecipazione al programma di
ricerca denominato: “Selezione, caratterizzazione e valutazione dell’attivita
biologica e funzionale di metaboliti secondari da specie vegetali e scarti
dell’agroindustria per applicazioni in settori merceologici differenziati”, Settore
Scientifico Disciplinare SECS-P/13 - Scienze Merceologiche, su fondi del
progetto PizzAgricola (PSR 2014-2020 — Misura 16.2 — Annualita 2022) CUP
ARTEA 1074007.

- Caratterizzazione HPLC-DAD-MS di olii EVO, valutazione del contenuto in
composti minori polari a carattere antiossidante; valutazione dell’attivita
antiossidante e di parametri merceologici di oli EVO mediante saggi
spettrofotometrici in vitro (es. saggio di Folin-Ciocalteu, saggio con radicale
stabile DPPH). Caratterizzazione HPLC-DAD-MS di matrici di scarto da Olea:
analisi quali-quantitativa di molecole antiossidanti presenti in polpa disoleata e
foglie di olivo da colture biologiche e biodinamiche. Ottimizzazione e
monitoraggio, mediante analisi HPLC-DAD-MS e specifici saggi
spettrofotometrici, di processi di trasformazione e valorizzazione degli scarti da
filiera olivicolo-olearia finalizzati a preservare e stabilizzare il contenuto in
metaboliti secondari attivi. Prototipazione e valutazione dellattivita
antiossidante di formulati a base di olio EVO e micronizzati da Olea da
impiegare come ingredienti innovativi antiossidanti nella preparazione di una
pizza a carattere funzionale.

PIN Scrl

DOCENZA nellambito del Progetto Pisie — Etiopi (R. 1874). Lezione
“Valorisation of waste in the vegetable tanning process”

Universita degli Studi di Firenze

ASSEGNISTA DI RICERCA. Titolare di un assegno di ricerca della durata di
12 mesi dal titolo “Produzione e caratterizzazione di estratti vegetali come
possibili prodotti innovativi per la stabilizzazione e prolungamento della shelf-
life dell'area Scientifica presso il Dipartimento DiSIA - Statistica Informatica
Applicazioni “G. Parenti”

Caratterizzazione chimica HPLC/DAD/MS di specie officinali e aromatiche,
dalle quali ottenere micronizzati/estratti ad elevate proprieta antiossidanti e
antimicrobiche come possibili ingredienti innovativi per diversi settori
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1 DICEMBRE 2021 - 30 NOVEMBRE
2022

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

1 DICEMBRE 2017 - 30 NOVEMBRE
2021

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

merceologici. Valutazione della capacita antiossidante e antiradicalica
mediante saggi spettrofotometrici, determinazione con metodi non distruttivi
dellindice di maturazione di frutti quale marker per il monitoraggio
dellandamento del processo di maturazione e della qualita del prodotto

Universita degli Studi di Firenze

ASSEGNISTA DI RICERCA. Titolare di un assegno di ricerca della durata di
12 mesi dal titolo “Progettazione, prototipazione e caratterizzazione di prodotti
innovativi ad uso fitoterapico e biomedico a base di zafferano” dell'area
Scientifica presso il Dipartimento DiSIA - Statistica Informatica Applicazioni “G.
Parenti”

Caratterizzazione dei metaboliti secondari di diverse parti e tessuti di C.
sativus L. (sepali e stami), mediante analisi HPLC/DAD/MS e analisi
spettrofotometriche, nell'ottica della valorizzazione della multifunzionalita della
pianta. Valutazione delle proprieta antiossidanti - Progettazione di nuovi
alimenti ed integratori ad uso fitoterapico e biomedico - Formulazione di nuovi
alimenti ed integratori contenenti stigmi essiccati - Messa a punto di
formulazioni in compresse, capsule molli (gel o oleose), soluzioni per uso orale
o lavande oculari.

Studio di prodotti fitoterapici valorizzati con estratti standardizzati di zafferano
e di composti di altri tessuti vegetali del Crocus, in un'ottica di valorizzazione
integrata delle filiere del territorio.

Universita degli Studi di Firenze

ASSEGNISTA DI RICERCA. Titolare di un assegno di ricerca della durata di
12 mesi rinnovabile dal titolo “Colture innovative e scarti dell'agroindustria per
la produzione di principi attivi, nutraceutici e prodotti innovativi per la
mangimistica animale e per l'agricoltura” dellarea Scientifica presso il
Dipartimento DiSIA - Statistica Informatica Applicazioni “G. Parenti”

Selezione di matrici vegetali di scarto dellagroindustria e colture tracciate
anche territoriali per produrre estratti naturali “green” standardizzati, ad alto
contenuto in polifenoli, in particolare tannini idrolizzabili e condensati, con
caratteristiche antiossidanti ed antimicrobiche, per I'ottimizzazione di processi
produttivi ad impatto ambientale minimo e potenzialmente a ciclo chiuso grazie
al recupero e al riutilizzo degli scarti e dei sottoprodotti. Caratterizzazione
chimica quali-quantitativa HPLC/DAD, HPLC/FLD e HPLC/DAD/MS di matrici,
estratti e frazioni purificate sia per sottoclassi chimiche che per singoli
metaboliti secondari polifenolici, in particolare tannini idrolizzabili e condensati.
Valutazione delle proprietda antiossidanti e antimicrobiche in vitro per
selezionare estratti e frazioni adatti ad ottenere prodotti green innovativi e ad
impatto ambientale minimo per il settore nutraceutico, della mangimistica e
dell'agricoltura, in sinergia con i prodotti tradizionali o in sostituzione degli
stessi.
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02 AGosTO 2019 — 30 APRILE 2020

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

1 OTTOBRE 2017 — 30 NOVEMBRE 2017

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

5 GIUGNO 2017 - 30 SETTEMBRE 2017

*DATORE DI LAVORO

*TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

PIN Scrl

Contratto d’'Opera per: “Messa a punto di nuovi prodotti per concia sostenibile
a base di recupero di composti attivi di bagni di concia non esausti e tannini di
castagno vergini. Utilizzo, caratterizzazione di estratti vegetali per uso
innovativo in campo agronomico come biocidi, repellenti ed antiossidanti.”

Caratterizzazione di tannini ottenuti da vinacciolo, melograno, mimosa,
quebracho, tara, per utilizzi innovativi nel settore conciario ed agromonico.
Estrazione, purificazione ed analisi HPLC/DAD, HPLC/DAD/MS, HPLC/FLD di
metaboliti secondari polifenolici, in particolare tannini sia idrolizzabili che
condensati, da matrici vegetali come sottoprodotti e scarti del settore agro-
industriale. Saggi in vitro di attivita biologica. Utilizzi innovativi in particolare nel
settore conciario ed agronomico come stabilizzanti naturali con proprieta
antimicrobiche, repellenti ed antiossidanti.

PIN Scrl

Contratto di Collaborazione Coordinata e Continuativa sui fondi di ricerca del
Progetto “ASM VOGHERA” - R1117 PIN

Caratterizzazione di tannini ottenuti da vinacciolo, melograno, té verde e
ciliegia, per utilizzi innovativi nel settore enologico, della stabilizzazione
alimentare e come antimicrobici e ausili di trattamenti di materiali a base
proteica. Estrazione, purificazione ed analisi HPLC/DAD, HPLC/DAD/MS,
HPLC/FLD di metaboliti secondari polifenolici, in particolare tannini sia
idrolizzabili che condensati, da matrici vegetali come sottoprodotti e scarti del
settore agro-industriale. Utilizzi innovativi in particolare nel settore enologico e
alimentare come stabilizzanti naturali con proprieta antimicrobiche ed
antiossidanti.

PIN Scrl

Contratto di Collaborazione Coordinata e Continuativa sui fondi di ricerca del
Progetto Integrato di Filiera (PIF) n. 32 “Liberty — Lana e officinali per il
benessere in Toscana” co-finanziato dal PSR 2014-2020 Regione Toscana.

Test per la valutazione delle proprieta antimicrobiche di estratti naturali da
piante officinali tintorie.



15 DICEMBRE 2016 — 28 FEBBRAIO
2017

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

GIUGNO 2015 - GIUGNO 2017

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

PIN Scrl

Contratto di Collaborazione Coordinata e Continuativa “Caratterizzazione
chimica di bagni esausti da concia”.

Caratterizzazione chimica di bagni esausti provenienti in particolare dal
processo di concia al vegetale e dei prodotti impiegati per costituire i blend di
partenza. Analisi chimica HPLC/DAD e HPLC/DAD/MS di estratti naturali da
castagno, mimosa, quebracho, tara, quercia ed altre matrici vegetali ricche in
tannini utilizzate nel processo di concia al vegetale prima e dopo il processo
stesso. ldentificazione dei singoli composti concianti assorbiti dalle pelli e
ottimizzazione di metodi di recupero e raffinazione del refluo per una
ricommercializzazione e riutilizzo nello stesso settore.

INSTM - Consorzio Interuniversitario Nazionale per la Scienza e Tecnologia
dei Materiali

RICERCATORE A TEMPO DET. Ricercatore con Contratto di Lavoro
Dipendente a Termine (12 mesi, prorogato per 12 mesi) su fondi Progetto
Europeo LIFE EVERGREEN - Environmentally friendly biomolecules from
agricultural wastes as substitutes of pesticides for plant diseases control
(LIFE13 ENV/IT/000461 EVERGREEN) e QualiTaba - Programma di sviluppo
rurale per 'Umbria 2007-2013 — Asse 1 - Misura 1.2.4. Cooperazione per lo
sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie nei settori agricolo e
alimentare e in quello forestale.

Dimostrazione dell'efficacia di strategie a largo spettro per il controllo di
specifici fitopatogeni e delle patologie da essi causate mediante una gestione
integrata delle risorse:

Dimostrazione dell'efficacia e dell'applicabilita in studi pilota su piante e
appezzamenti pilota.

Dimostrazione dell'assenza di impatto ambientale.

Dimostrazione dell'assenza di potenziale sviluppo di resistenze batteriche
grazie al meccanismo d'azione aspecifico dei composti utilizzati, e di
conseguenza dell’assenza di una persistente pressione evolutiva causa di co-
selezione di microbi resistenti agli antibiotici e/o metalli pesanti
tradizionalmente utilizzati.

Compatibilita con la nuova legislazione REACH EU di tutti i processi ottimizzati
per I'estrazione, il trattamento e I'utilizzo dei composti polifenolici bioattivi presi
in esame. Recupero di biomasse non edibili del settore agroindustriale per
estrarre molecole polifenoliche bioattive di alta qualita con conseguente
impatto consistente e positivo su emissioni di gas serra provocate
dallincenerimento diretto di biomasse e rifiuti e inquinamento di acque e suolo
dovuto allo smaltimento, e con sensibile crescita della sostenibilita economica
nel settore agroindustriale.



1 GENNAIO 2015 - 22 MAGGIO 2015

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E
RESPONSABILITA

21 APRILE 2013

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

MAGGIO 2012

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

INSTM - Consorzio Interuniversitario Nazionale per la Scienza e Tecnologia
dei Materiali

Contratto di Collaborazione a Progetto su fondi Progetto Europeo LIFE
EVERGREEN - Environmentally friendly biomolecules from agricultural wastes
as substitutes of pesticides for plant diseases control (LIFE13 ENV/IT/000461
EVERGREEN)

Dimostrazione dell'efficacia di strategie a largo spettro per il controllo di
specifici fitopatogeni e delle patologie da essi causate mediante una gestione
integrata delle risorse: Dimostrazione dell'efficacia e dell'applicabilita in studi
pilota su piante e appezzamenti pilota.

Recupero di biomasse non edibili del settore agroindustriale per estrarre
molecole polifenoliche bioattive di alta qualita con conseguente impatto
consistente e positivo su emissioni di gas serra provocate dall'incenerimento
diretto di biomasse e rifiuti e inquinamento di acque e suolo dovuto allo
smaltimento, e con sensibile crescita della sostenibilita economica nel settore
agroindustriale.

Universita della Calabria

PROFESSORE A CONTRATTO. Lezione: “Radicali liberi nei sistemi biologici:
test per la misura della capacita antiossidante e antiradicalica” (4 ore)
nellambito del Master di Il Livello “Nuovi orizzonti del benessere:
Psiconeuroendocrinoimmunologia ed iter terapeutico integrato”

PIN Scrl

Lavoro autonomo occasionale: docenza (12 ore complessive) per il corso di
“Tracciabilita del dato analitico” per “TECNICO DI LABORATORIO PER IL
CONTROLLO DELLA QUALITA' E SICUREZZA DEGLI ALIMENTP”



01/03/2011-29/02/2012
* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

* PRINCIPALI MANSIONI E RESPONSABILITA

23/03/2010-15/02/2011

* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

MARZO 2009 - GIUGNO 2009
* DATORE DI LAVORO

* TIPO DI IMPIEGO

Universita degli Studi di Firenze

ASSEGNISTA DI RICERCA. Titolare di un assegno di ricerca della durata di
12 mesi da svolgersi presso I'Universita degli Studi di Firenze, Dipartimento di
Scienze delle produzioni vegetali, del suolo e dell’ambiente agroforestale, dal
titolo “Analisi quali-quantitativa di fitoestratti standardizzati ad uso alimentare,
fitoterapico, tessile e tintorio”.

Direttore scientifico: Prof.ssa Daniela Heimler, Dipartimento di Scienze delle
produzioni vegetali, del suolo e dell'ambiente agroforestale.

Ottimizzazione e standardizzazione di metodi di estrazione di metaboliti
secondari di natura polifenolica da matrici vegetali; purificazione di detti
estratti secondo opportune metodologie, frazionamento mediante I'uso di
resine e/o impianti a membrana; ottimizzazione di metodi spettroscopici e
spettrometrici per la caratterizzazione e l'analisi quali-quantitativa (per
sottoclassi chimiche e singoli composti) degli estratti totali e delle frazioni
ottenute mediante HPLC/DAD/MS ed analisi spettrofotometrica UV-Vis;
valutazione della capacita mordenzante e colorante di sostanze vegetali su
materiali tessili di vario tipo; valutazione dell'attivita antiradicalica e
antiossidante dei fitoestratti totali, delle frazioni e dei singoli composti (saggio
con radicale stabile DPPH e reattivo di Folin-Ciocalteu).

Valutazione della possibilita di utilizzo dei fitoestratti in campo tessile, tintorio,
fitoterapico, cosmetico, agroalimentare in base ai risultati delle analisi svolte
e alla determinazione di proprieta quali UV-screening, antimicrobica,
antimicotica e nematocida.

PIN Scrl

Lavoro autonomo occasionale: docenza (16 ore complessive) nell'ambito del

progetto “ADDETTO AL TRATTAMENTO E CONSERVAZIONE DEl
PRODOTTI AGROALIMENTARI” - Codice 1301001 (R:43) — P.O.R. Ob. 2
FSE 2007/2013 — Asse Il Occupabilita del 24/08/2009.

Universita degli Studi di Firenze

PROFESSORE A CONTRATTO. Codocente per I'insegnamento del corso di
Chimica Organica per il Corso di Laurea Triennale in Scienze Vivaistiche,
Ambiente e Gestione del Verde, Facolta di Agraria - Universita degli Studi di
Firenze (a.a. 2008/2009).



ISTRUZIONE E FORMAZIONE

1 MARZO 2012 - 31 DICEMBRE 2014
* STRUTTURA

* POSIZIONE

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

01/02/2010-31/01/2011
* STRUTTURA

* POSIZIONE

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

Universita degli Studi di Bari Aldo Moro

Dottoranda presso Scuola di Dottorato in Studi Aziendali, Economici e
Statistici, Indirizzo GESTIONE DEI PROCESSI PRODUTTIVI, INNOVAZIONE
E TECNOLOGIA (XXVII CICLO). Titolo della tesi “CARATTERIZZAZIONE DI
TANNINI IDROLIZZABILI E LORO UTILIZZO NEI SETTORI FOOD,
AGRONOMICO E TESSILE-ARREDO".

Ottimizzazione e standardizzazione di metodi di estrazione di metaboliti
secondari di natura polifenolica da matrici vegetali; purificazione di detti estrati
secondo opportune metodologie, frazionamento mediante I'uso di resine e/o
impianti @ membrana; ottimizzazione di metodi spettroscopici e spettrometrici
per la caratterizzazione e |'analisi quali-quantitativa (per sottoclassi chimiche e
singoli composti) degli estratti totali e delle frazioni ottenute mediante
HPLC/DAD/MS ed analisi spettrofotometrica UV-Vis; valutazione della
capacita mordenzante e colorante di sostanze vegetali su materiali tessili di
vario tipo; valutazione dell'attivita antiradicalica e antiossidante dei fitoestratti
totali, delle frazioni e dei singoli composti (saggio con radicale stabile DPPH e
reattivo di Folin-Ciocalteu).

Valutazione della possibilita di utilizzo dei fitoestratti in campo tessile, tintorio,
fitoterapico, cosmetico, agroalimentare in base ai risultati delle analisi svolte e
alla determinazione di proprieta quali UV-screening, antimicrobica,
antimicotica e nematocida.

Universita degli Studi di Firenze — Dipartimento di Scienze Farmaceutiche

BORSISTA. Titolare di una borsa di studio post-laurea di 12 mesi, per la
realizzazione del programma dal titolo “Analisi quali-quantitativa di fitoestratti
ad azione pigmentante/mordenzante”. Direttore scientifico: Prof.ssa Annalisa
Romani, Responsabile del Laboratorio di Merceologia delle Risorse Naturali-
Piazza Ugo di Toscana, Polo Delle Scienze Sociali (Fi).

Standardizzazione di metodi di estrazione di metaboliti secondari di natura
polifenolica da matrici vegetali; purificazione dei prodotti ottenuti secondo
opportune metodologie, frazionamento mediante 'uso di resine e/o impianti a
membrana; ottimizzazione di metodi spettroscopici e spettrometrici per la
caratterizzazione e |'analisi quali-quantitativa (per sottoclassi chimiche e singoli
composti) degli estratti totali e delle frazioni ottenute mediante HPLC/DAD/MS,
HPLC/DAD/MS/MS ed analisi spettrofotometrica UV-Vis; valutazione della
capacita mordenzante e colorante di sostanze vegetali su materiali tessili di
vario tipo; valutazione dell'attivita antiradicalica e antiossidante dei fitoestratti
totali, delle frazioni e dei singoli composti (saggio con radicale stabile DPPH e
reattivo di Folin-Ciocalteu).

Valutazione della possibilita di utilizzo dei fitoestratti in campo tessile, tintorio,
fitoterapico, cosmetico, agroalimentare in base ai risultati delle analisi svolte e
alla determinazione di proprieta quali UV-screening, antimicrobica, antimicotica
e nematocida.



30/11/2008-30/11/2009
* STRUTTURA

* POSIZIONE

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

09/1998 - 10/2008

* STRUTTURA

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

* QUALIFICA CONSEGUITA

* LIVELLO NELLA CLASSIFICAZIONE
NAZIONALE

Universita degli Studi di Firenze — Dipartimento di Scienze Farmaceutiche

BORSISTA. Titolare di una borsa di studio post-laurea di 12 mesi, per la
realizzazione del progetto “ICCOG - Individuazione e caratterizzazione di cloni
di specie di ortica e ginestra per il settore tessile e fitoterapico”. Direttore
scientifico: Prof.ssa Annalisa Romani, Responsabile del Laboratorio di
Merceologia delle Risorse Naturali- Piazza Ugo di Toscana, Polo Delle
Scienze Sociali (Fi).

Estrazione di metaboliti secondari di natura polifenolica da matrici vegetali,
standardizzazione ed ottimizzazione dei metodi impiegati; purificazione dei
prodotti oftenuti e loro analisi quali-quantitativa mediante tecniche
HPLC/DAD/MS, HPLC/DAD/MS/MS ed analisi spettrofotometrica UV-Vis;
valutazione della capacita mordenzante e colorante di sostanze vegetali su
materiali tessili di vario tipo; valutazione dell'attivita antiradicalica e
antiossidante degli estratti totali, delle frazioni e dei singoli composti (saggio
con radicale stabile DPPH e reattivo di Folin-Ciocalteu).

Valutazione della possibilita di utilizzo dei fitoestratti in campo tessile, tintorio,
fitoterapico, cosmetico, agroalimentare in base ai risultati delle analisi svolte e
alla determinazione delle proprieta UV-screening, antimicrobica, antimicotica.

Universita degli Studi di Firenze

Chimica farmaceutica, Chimica organica, Chimica analitica, Biochimica,
Farmacologia, Tecnologia farmaceutica.

Laurea in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche (votazione: 110 e lode/110), in
data 29 ottobre 2008, con una tesi dal titolo “orto-Imminotiochinoni: nuovi
sistemi dienici elettron-poveri quali utili intermedi nella sintesi di
Benzo[b][1,4]tiazine”, svolta presso il Dipartimento di Chimica Organica 'Ugo
Schiff' — Universita degli Studi di Firenze - relatore: prof. Stefano Menichetti.

Laurea magistrale (classe 14/S).



09/1995 - 07/1998

* STRUTTURA

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

09/1990 - 07/1995
* STRUTTURA

* PRINCIPALI MATERIE OGGETTO DELLO
STUDIO

* QUALIFICA CONSEGUITA

* LIVELLO NELLA CLASSIFICAZIONE
NAZIONALE

Universita degli Studi di Firenze — corso di Laurea in Fisica

Analisi matematica, Istituzioni di Fisica, Esperimentazioni di Fisica, Chimica
generale.

Liceo-ginnasio N. Machiavelli

Lingua e letteratura italiana, lingua e letteratura latina e greca, storia, filosofia,
matematica, scienze.

Diploma di Maturita classica (votazione: 56/60)

Diploma di scuola secondaria superiore



CAPACITA E COMPETENZE PERSONALI

MADRELINGUA

ALTRE LINGUE
* Capacita di lettura

» Capacita di scrittura
* Capacita di espressione orale

+ Capacita di lettura
+ Capacita di scrittura
+ Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE TECNICHE

CAPACITA E COMPETENZE
INFORMATICHE

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

ITALIANO

INGLESE
Buona
Buona
Buona

FRANCESE
Buona
Discreta
Discreta

Tecniche di sintesi organica di derivati eterociclici solforati ed azotati;
tecniche di analisi (1H e 13C NMR, IR).

Tecniche e modalita di estrazione, purificazione e frazionamento di preparati
da matrici vegetali; caratterizzazione ed analisi quali-quantitativa di metaboliti
secondari vegetali, in particolare polifenolici, mediante tecniche
cromatografiche, spettrofotometriche e spettrometriche (HPLC-FLD, HPLC-
DAD, HPLC-DAD-MS); saggi spettrofotometrici per la valutazione della
concentrazione fenolica e dellattivita antiossidante/antiradicalica in vitro.
Valutazione di processi di recupero di metaboliti bioattivi da matrice vegetale
in impianti sostenibili quali bioraffinerie; tecniche green di estrazione
industriale di metaboliti bioattivi da matrice vegetale; analisi e valutazione di
proprietd biologiche e conseguenti applicazioni di metaboliti secondari
bioattivi in diversi settori quali conciario, tessile, agronomico, cosmetico,
mangimistico, alimentare, nutraceutico. Processi produttivi green, sostenibili,
secondo concetti di Economia Circolare.

Word, Excel, ChemDraw, Power Point, SigmaPlot; principali programmi di
grafica e foto-ritocco come Adobe Photoshop e Adobe Lightroom; data-base
di dati scientifici on-line quali SciFinder e PubMed.

Partecipazione al corso e conseguimento dell’abilitazione a Soccorritore di
Livello Avanzato (2010) ai sensi della Legge Regione Toscana 25/2001 per i
Servizi Territoriali di Emergenza Sanitaria (n. di iscrizione allAlbo Naz.le
Soccorritori: 93139). Abilitazione all'utilizzo del defibrillatore semiautomatico
n® AV1636.



PUBBLICAZIONI
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