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Il Progetto PizzAgricola: una sintesi innovativa tra qualita, gusto e salute

Introduce; Valentina Carla Campa - Area tecnico scientifica Ass. per I"Agricoliura biodinamica

La PizzAgricola: un approccio innovativo tra gualitd nutrizionale e sostenibilita

Sikvia Urciueli Assegnista di Ricerca in Scienze merceologiche presso il DIiSIA- PHYTOLAB dell' Universita di Firenze

Intervengono:
Rossella Bencini Tesi, Fattoria di Bacchereto

Carlo Triarico, Direttore APAB
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Via Fontemorana, 179, 59015 Bacchereto, Carmignano (Prato)
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